




Приложение 1 
к приказу 
от

зриказу .
О/. / / ^

План мероприятий по обеспечению учащихся муниципальных бюджетных общеобразовательных учреждений, 
подведомственных общеобразовательных организациях в 2022/23 учебном году

№
и/
и

Название мероприятия Сроки проведения Ответственные
исполнители

1. Актуализация нормативно-правовой базы, регламентирующей организацию 
питания обучающихея в общеобразовательных организациях города, разработка 
локальных актов, определяющих работу в части обеспечения обучающихся 
питанием (о порядке организации питания обучающихся, о бракеражной комиссии, 
о графиках питания и пр.)

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное
учреждение

2.
Организация деятельности школьного администратора питания, классных 
руководителей на цифровой образовательной платформе «ГИС Образование 
Югры» в модуле «Учет питания».

В течение 
учебного года (за 
исключением 
каникулярного 
времени)

Общеобразовательное 
учреждение, СГМУП 
«КШП»

3. Актуализация информации об организации питания на официальном сайте, в 
разделе «Питание учащихся», в том числе»:

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное
учреждение

- локальных актов, регламентирующих работу образовательного учреждения в 
части обеспечения учащихся питанием

На начало 
учебного года, 
далее - постоянно

Общеобразовательное
учреждение
(периодичность
удаления
информации -  две
недели)

-  ссылок на портал Администрации города («Городская власть» «Структурные 
подразделения» «Департамент образования» «Здоровье и безопасность детей» 
«Питание обучающихся» -  http://admsurgut.ru/rubric/19327/Pitanie- 
obuchayuschihsya), где расположены нормативные и правовые документы, 
регламентирующие организацию питания обучающихся, примерное двухнедельное 
цикличное меню, справочная информация;

На начало 
учебного года, 
далее - постоянно

http://admsurgut.ru/rubric/19327/Pitanie-obuchayuschihsya
http://admsurgut.ru/rubric/19327/Pitanie-obuchayuschihsya


-  локальных актов, регламентирующих работу образовательной организации в 
части обеспечения обучающихся питанием;
Рекомендаций по сбалансированному здоровому питанию

4.

’азмещение фотографий готовых блюд и ежедневного меню горячего питания на 
[те общеобразовательного учреждения, в том числе в разделе «Бесплатное питание 
классов» в виде электронной таблице в формате XLSX для проведения 
оматического мониторинга и анализа ежедневного меню горячего питания
1Щ ИХСЯ

Ежедневно в дни
организации
питания

Общеобразовательное
учреждение

5. Информирование родителей (законных представителей) обучающихся 
льготных категорий, определённых Постановлением Правительства 
ХМАО -  Югры от 04.03.2016 № 59-п «Об обеспечении питанием 
обучающихся в образовательных организациях в Ханты-Мансийском 
автономном округе -  Югре», о перечне документов, необходимом для 
предоставления денежной компенсации на период введения повышенной 
готовности, ограничительных мероприятий (карантин) согласно 
постановлению Правительства ХМАО -  Югры от 20.03.2020 года №87-п, 
о перечне документов, необходимом для предоставления двухразового 
льготного питания, денежной компенсации (для детей с ОВЗ)

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное
учреждение

6. Составление графиков питания учащихся с зшётом требований санитарного 
законодательства, их своевременная актуализация

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное
учреждение

7. Организация работы «ящика мнения» / «книги отзывов» для учета мнения 
учащихся и их родителей (законных представителей) о качестве завтраков, обедов

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное
учреждение

8. Проведение анализа поступивших через «ящик мнения» / «книгу отзывов» 
предложений, замечаний. Принятие совместно с работниками пищеблока мер по 
корректировке меню, вкусовых свойств блюд

Еженедельно Общеобразовательное
учреждение.
Сургутское городское
муниципальное
унитарное
предприятие
«Комбинат
школьного питания
(далее СГМУП
«КШП»)»



9. Размещение на информационном стенде в обеденном зале актуальной информации 
о квалификации поваров школьной столовой, памятки по правилам поведения в 
школьных столовых

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное 
учреждение, СГМУП 
«КШП»

10. Ознакомление учащихся с правилами поведения в школьных столовых, основами 
личной гигиены при приеме пищи

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное
учреждение

11. Информирование родительской общественности о возможности;
- ознакомления с еженедельным меню, фотографиями готовых блюд на 
официальном сайте образовательной организации, новостями в части обеспечения 
учащихся начальных классов бесплатным питание на сайте Минпросвещения 
России («Деятельность» - «Ключевые направления работы» - «Общее 
образование» - «Горячее питание для школьников» 
h ttp s ://e d u .g o v .r U //a c tiv ity /m a in  a c t iv it ie s /g e n e r a l_ e d u /h o t_ m e a ls /) ;
- участия в контрольных мероприятиях, проводимых общеобразовательной 
организацией в части организация питания;
- обращения с предложениями и вопросами по организации питания к директору 
образовательной организации (личный прием) письменное обращение), в 
департамент образования (на адрес электронный почты donfmadmsurgut.ru, через 
портал «Образование Сургута», тел.;52-53-62), СГМУП «КШП» (на адрес 
электронный почты kshDi@inbox.ru), тел.: 55-02-85$
- оценки питания учащихся начальных классов с помощью сервиса на Едином 
портале государственных и муниципальных услуг Российской Федерации 
(«Г осууслуги»)

На начало 
учебного года, 
далее постоянно

Общеобразовательное 
учреждение, СГМУП 
«КШП»

12. Проведение комплекса мероприятий, посвященньк Всемирному дню здорового 
питания (16 октября)

16 октября 2021 
года

Общеобразовательное 
учреждение, СГМУП 
«КШП»

13. Привлечение представителей родительской общественности к контрольным 
мероприятиям, проводимым общеобразовательной организации в части питания

Не реже 1 раза в 
квартал

Общеобразовательное
учреждение

14. Проведение анкетирования учащихся, их родителей (законньпс представителейО по 
вопросам качества питания детей в образовательном учреждении, разработка 
мероприятий по совершенствованию работы школьных пищеблоков с учетом 
результатов анкетирования

1 раз в полугодие Общеобразовательное 
учреждение, СГМУП 
«КШП»

15. Реализация программы «Разговор о правильном питании» и иных программ, 
направленные на формирование культуры здорового питания

В течение 
учебного года

Общеобразовательное
учреждение

16. Родительские собрания по вопросам формирования у учащихся культуры питания. В течение Общеобразовательное

https://edu.gov.rU//activity/main
mailto:kshDi@inbox.ru


как составной части здорового образа жизни учебного года учреждение, СГМУП 
«КШП»

17 Проведение классных часов, других мероприятий на формирование здоровых 
пищевых привычек у учащихся

В течение 
учебного года

Общеобразовательное 
учреждение, СГМУП 
«КШП»

18. Проведение Дней открытых дверей в школьных столовых, заседаний школьных 
кулинарных советов с участием представителей родительской общественности с 
целью учета их мнения в вопросах организации питания в образовательном 
учреждении

В течение 
учебного года

Общеобразовательное 
учреждение, СГМУП 
«КШП» (по 
согласованию)

19. Проведение внеплановых проверок деятельности общеобразовательных 
учреждений по обеспечению качественным безопасным питанием учащихся

В течение 
учебного года

Общеобразовательное
учреждение,
департамент
образования
Администрации
города, СГМУП
«КШП»



Приложение 2 
к приказу
oTdg/ uc/a'/j-4 /̂ji/j

Отчет о реализации плана мероприятий по совершенствованию системы 
организации питания учащихся в __ полугодии /_______ учебного года

общеобразовательное учреждение

№
п/п

Мероприятие плана Срок проведения Полученный результат, 
принятые меры



Приложение 3 
к приказу

Показатели мониторинга организации горячего питания в общеобразовательных
учреждениях

- численность одновременно питающихся в перемену детей и количество посадочных 
мест в обеденном зале;

- наличие в столовой оборудованного места для мытья (1 кран на 20 посадочных мест -  
СанПиН 1.2.3685-21) и сушки рук, дезинфицирующих средств;

- наличие достаточного количества столовых приборов;

- чистота посуды, столов, обеденного зала;

- соответствие утвержденного меню фактически реализуемому;

- продолжительность перемен для приема пищи;

- интервал между завтраком и обедом (для учащихся льготных категорий);

- работа бракеражной комиссии, ведение журнала «Бракераж готовой продукции»;

- наличие суточной пробы от каждой партии приготовленной пищевой продукции;

- наличие на информационном стенде в обеденном зале ежедневного меню с указанием 
наименованием приема пищи, наименования блюда, массы порции, калорийности 
порции, рекомендаций по организацию здорового питания детей, актуальной информации 
о квалификации поваров школьной столовой, памяток;

- организация питьевого режима;

- наличие спецодежды у лиц, работающих на пищеблоке, накрывающих на столы;

- обьем и вид пищевых отходов после приема пищи (обьем несведенных блюд = масса 
несведенных остатков блюд / (масса блюд 1 ребенка * количество питающихся учащихся 
на перемене) * 100%);

- температура подаваемых блюд;

-наличие локальных нормативных актов, регламентирующих предоставление 
диетического питания учащимся, имеющим хронические заболевания, на основании 
заявления родителя (законного представителя) и рекомендаций врача;

- создание условий для хранения продуктов/блюд, упаковки и маркировки, их разогрева, 
для приема пищи, в случае если принимается совместное с родителями (законными



представителями) решение об организации питания учащегося с хроническими 
заболеванием, требующем соблюдение диеты, из принесенных из дома продуктов и блюд;

- наличие родительского контроля за организацией питания учащихся;

- удовлетворенность питанием учащихся и родителей (законных представителей);

- реализация санитарно-просветительских программ, направленных на формирование 
культуры здорового питания, в том числе программы «Разговор о правильном питании»;

- ведение ведомости контроля за рационом питания (приложение №13 СанПиН 
2.3/2.4.3590-20);

- соответствие массы порций рекомендованным нормам (приложение №9 СанПиН 
2.3/2.4.3590-20, МР 2.4.0179-20);

- соответствие калорийности завтраков, обедов, полдников рекомендованным нормам 
(приложение №10 СанПиН 2.3/2.4.3590-20, МР 2.4.0179-20).


